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_womésnf Iad p?ekarsh Iuh ou-

kierniczy. Dm;kl wieloletniemu do-
Mﬁ takich ﬁrl'njﬂ: Fbgl'.' F::F-
i, Gaapaﬁn, ‘Turri, Ata i B&B Im-
p'sanﬂ Silos aferowane urzadzenia
EPﬂlﬂlﬂJil najwyzsze wymogi jako-

Sciowe i clesza sie uznaniem wrdd
Klientdw na calym Swiecie.

W ofercie firmy IRPOL sa piece
(wsadowe, obrotowe, cukiernicze,
sklepowe), komory fermentacyjne
i seokowego mrozenia, linie do chie-
ba, miesiarki, dzielarki, zestawy dzie-
lgco-formujace, silosy (wewnetrzne
i zewngtrzne), zmywarki, krajalnice
i urzgdzenia do pakowania, wozki
i blachy, formy wypiekowe, wyposa-
zenie sklepiw piekarskich i cukierni-
czych oraz drobne akcesoria,

Glownymi zaletami uzytkowymi
pieciw i urzadzen sa trwaloss, nicza-
wodnosé, stosunkowo niskie koszty
eksploatacyjne | prosta obsluga.

Firma zapewnia koreystne warunki
spreedazy, Ansport, montaz oraz
SErWis WarANCYIY | pogwarancyjoy.
Froponuje riwniez dogodne warunk
finansowania inwestycjl: linig kredy-
towa banku wspdtpracujacego z fimmg
[ub linie leasingows Towarzystwa Le-
ARINGUWEYD,

W gronie dotychezasowych klien-
tow fimmy [RPOL jest kilkuset pieka-
rzy i cukiernikdw w calej] Polsce,
Warto do nich dolacayc!

W kolejmych artykutach (co dwa
miesiaee) bedziemy szczegofowo
prezentowat poszozegolne grupy
uregdaen. Zapraszsamy do lekiury!

Irpol

05-126 Nieporgt (Stanislawdw 1)
ul Jana Kazimierza 2P,

tel. (22 772 42 20,

tel ffax (22) 772 32 80,
www.irpol. polbox.pl,

irpol(@ polbox. pl
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dla piekarzy

Nasze propozycie
Linia do produkeji chieba, skladajaca sig z miesiarki,

wywrotnicy, dzielarki, zaokraglarki
oraz wydiuzarki,

B Zaokraglarka stozkowa

Sty do zackigglana kistw ciasla. Pokayce
S0k 1 kanakv 180NEM OFEE Mawil ZIMNego
| ceplego poweaiza sprawia, 2e kesy casia nie
proykleiaig sig. Codpowiedni stodek, jpgo pred-
koss obrolowa orae Ks2tal | cdiugosc kanaldw
powaduld, 2 wzadrenie io podo'a kazdemu by-
pova ciasta. Dodalkowym wyposazeniem 7a-
Clrgglarks stogkov], WySIEDURACYM [0 DPCR
w models CO 1600, jes1 mozlwodss regulacy
wickoscl kanalow. Zaokragarka 2 regulowanym kanslami madse °
raginsowanie waredse tam, goe mepislodt gramatnowa pro- L
dukowanego chieba jes! barden duda. Jecnak w wigkszoso e
preypadkiw Kienci decyduja sie na zakup uizadzenia 2 e LI
fymi kanalami, co porwata na mokraglanie keste w mke-
gie 35025000

B Wydluiarka model FP *°

Preeznaczona do wydhgana
raokrglonmch kesow ciasta o gramalurae
50-1500 g Wdiurarka zostafa speciaine prrygoiowana
do produkic polskeega chieba. Doskonake sprawdza sig w Zestaweniy
2 doelarkg cbigtosoows | zackraglarky storkowg ber konecimoss stosowania kamany
prefarmeniacyng) [misdayganown).

W zaanodoi od gramatuny wycluzamych
kpsiw, wystopule wowersji deu- Lib
caecyindwe). Cechg
chanraklanyshycams preremowanes
wytluzarkl jost gomy stol lommujgey =
2 whasnym niezaieamym napedsm :

Ma rycramia kbanta ina maoda byd

dedalkowd Wyposazona w Ko pmrcnmerracﬂnq imiedzygarowmig)
luby system tasm, na kidrych cGasto odpoczywa bezposrednd Bo Zaowr g

Hakela 7 opisanyeh wyla| massm moke pracowad samodzieinie | coeslo 2daa sig
e nasi kienc zakup cale] lind rozkdadaig w czase. kupujac urzgdzenia stopniowd,

o0 pOIWES Na reaizacks inwesivey w klky elapach




B Dzielarka objetosciowa SV (TURRI)

Prraznaczona jest zardwno do ciast piekarskich jak | cukemicrych, System dinekania gwaraniuje zachowane
shruktuny cigsla, Tiox zasysa casto do witea Clndia, beben wiaz z cyindnern 1 tokeem, olvacaiac s, doeld casto,
WYTRUCARC RES na ladme ransporiows,

Blementy chudowy cielar vwykonana s 78 stall akoerowane] lub INCIX, bebeon daelaoy 2o stai nendizewns]. Powsezchnia
Hiciees pookrytas st SRy hwOmywen Zapaiwegaacym prrykisani sk ciasta. Lradrenss wyposamone st w zamknigy
ukiad srrancwani 2 systemen fifrugoym, gearaniupoym niskie ruryce ckeju. Regulacia wydainosc od 500 do 2700 kesdwh
Dioietarks ma bardzo prosty pansl Siefowania

Ma targach Polagra-Food 2005 1. po rar penvery 2apresentowana nowy model drelark. System driatania pest stentycany
jak w dobpehczas sprredasand). Oble dredark ideniq s zdecydowanse wiehkoscls (preede wezystiam wyschoscig),
<o ma due maczene w prypadiu zatadunku recmego. Nowa daetarka
jest urzadzeniem bandzef kormgakicwym | owartym. W spreedady 55 obydwie
maszyrry, by pozostawt Kienbow moaiwoss wybon,

Ahernabyas dia obu doslarek obploscowyth gl dnelarka kaseiowa
MANCWSZE] Qereracy, Mmmws;ﬂmm'ﬁﬁﬁswmﬂwmm
precyzje caelena w pelmm zakrese gramatur, Sysiem N 3
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o miesiarki (TURRI)

B Wywrotnica d

Wywiodnica charakfonaups s8¢ masywnosos | sofdnofos
wykonania, Zastosowano shmakowy sysiem podnoszenia
dzieqy. Mechanizm podniszenia umiesaczomy aostal w spe-
caine) osionie umemcziwaace) dostawanis 52 pyidw | n-
ych zanieczyszcred. Cechq charahlenyshioong prazentonwa-
nego urradzenia sl brak Ekichikobyvisk stalych mooowanh do
pociaa. Prosty speséh reguioveanych stép gwaraniuje stabil-
nost oraz mobiingst maszymy. Przy konstrukcji wywrolnicy
wykOrZystano nanowse mowigzania technicane cwaraniug-
o mEzawodnoss. A lakie alementy jak 20aine slerowanss oraz
banersa ogranczagca dostep cbaluguiatega w obazar pracy
dziedy zapewniaig
bezpieczenstwa
pracy. W olerce jest
kilka modeli
uwzgledniajgcych
warunki lokalowe,
wislhodt: dnezy oraz
by miesiarki

RA: - v rli 3 y
L . WHESIAaTK] .'| ||I

Nowoczesna Ied'mo-;-n oraz wisghoketnie dodwiadcaznie fir-
iy TURRI speawiaja, 2e riesiaki specalng o stals | wyjazdna|
dziedy CiBszg S OQIOMewm uznanem wirod polskich Kientow
Sluig do meszania wazysikich rodzajow ciast, Zarowno piakar-
skich jak i cukiamiczych

Zalaty:

B Komputer Stenjq-=p
¢y opisujacy | lormujy- B8
Cy DOSIIUFCaGD O Wy
konywanych caynno-
sciach (w jezyku pol-
gham),

H Stala kontrola temperalury mieszaneqo ciasta,

W Pigt: rdgmych Indbow pracy. manuainy, plautematyczrry,
automatycany, autonauczanie, KW,
I Modiwose nadzonowania C2asy | mbersywnoso meszani,
W W proypadky awan komputera stenjgoeoo modi-

DIOETETSCHRT WA

Wil jest dalsra preca mesrarki 2
B Pewry=p

i nigzawodny

Syshem nape-

diowy by,

B Trzystop-
ricwy mechanizm
napedu spirali
| dzwedy charaklenyzuiacy sig cchg | mezamﬂnq e,

B Automalycane Za-=p
c2epianie | odcaepianie
dziezy (dol. miesiarki
2 wyjerdng driezs),

B Dziede wykonans
84 Z najwyzsze| jakosci
shai INCHY, g

B Doskorels naposwolzane casta podczas oyl meszana,

B Prosty system na-
ciggania paskow 2 s D
namomelryc2nym po-
kretiem rewnetrzmym,

B Bezpodredni sys-
tem dozowania wody
oo driedy.

Producant zadbal o kaxdy istolry szczeqdl mogacy ulstwic
| usprawnié prace obsluguigcemu. Forma daiedy, ksrtall spirali
i Pestawenia ich prackosc obrotowych powodujg, de migsiarki
1 speiniajy napwyZsze wymagania stawiane tego vpu urzgdze-
nipm. W olercie sg miesiarki spiraine o stalej dziegy o pojemno-
4o 20-300 kg oraz 2 wyjeadng dzieza 160-300 kg.




Opinie uzytkownikow

Linie do produkcji chleba, oferowane przez firme IRPOL,
dzialajg juz w wielu piekarniach w Polsce. Ow, co o nich md-
wia sami uytkownicy,

Jacek Grondwald, wiasciciel piekami Kacper w Zago-
scincu k. Warszawy, a2 80 proc. masaym i urzadzen kupil wia-
snier w firmie IRPOL. Wspdtpracuje z nig od 11 lat, cenigc rze-
telnost personelu, jakosc urzgdzen i perfekoyjnie dzialajacy,
calodobowy serwis. Gdy wige zdecydowal sie na kupno linii
do chieba, nawralng rzecza byto skorzystanie 2 oferty IRPO-
Lu. Linia pracuje juz od wreesnia 2004 r., a jej uruchomienie
spowodowalo warost
wydajnosci, dzieki
czemu - bez awiek-
szEania zatrudnienin -
mozna bylo zwiek-
SZ2yC  produkcjg.
Z nowoscl pan Jacek
szczeqalnie poleca
laj cignieniowy, kuory
powoduje powtarzal-
nosc zadane] grama-
tury z bardzo malym
procentem odchylen
oraz komorg prefer-
mentacyjna, bardzo
dobrze wplywajaca
na jakosd kesow ciasta prey dzieleniu i formowaniu mecha-
nicznym. Jacek Grondwald zatrudnia 46 pracownikdw, jego
firma zunywa miesiecznie 93 t maki | produkuje 136 rodzajow
wyrobow piekarskich i cukiemicaych.

Marek Klimezak. cd 5 1at wiasciciel pickarni Jaskotka
w Jezioranach, cewartej co do wielkosd piekarni w wojewodz
twie warminsko-mazurskim, kupit linig ponad poftora roku
temu. Decyzia o za-
kupie urzadzen nie
przyszla mu latwo;
obawial sig, jak taka
linia sprawdzi sig
w praktyce, Podpa-
trywal wiec naj-
pierw, jak podobne
urzgdzenia l'[.r'l.:lii]-j
w piekarniach nie-
mieckich. W pierw-
sze] kolenosc zaku-
pit miesiarke spiral-
na 2 wyjeadna dzie-
#q, ktara poprawila

jakosc ciasta, a zara-
em plecaywa. Pie
caywo 2wieksaylo swa objetose drieki dobremu napowietrza-
niu 1 kontroli temperatury mieszaneqo ciasta, Gdy wreszcie
zakupil linig, od razu odezul zmiany, przede wszystkim w po-
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staci oszczednosci. To, co dotychezas robilo 6 pracownikow
na 2mianie, teraz robila maszyna i 3 pracownikow. Biorac pod
uwage koszty, jakie ponosi firma na jednego pracownika,
koszt leasingu okazal sig dosc atrakoyjny. Poza tym linda ku-
piona w IRPOLu okazala sie oszczednigjsza w zuzyciu oleju
i tansza niz inne dostepne na nasam rynku. Pan Marek pod-
kresla, e dzieki linii udaje sie utrsymad wage przy narabianiu
ciasta, a z tym piekarze majg sporo problemdw. No i - co bar-
dzo waine - chieb jest ladny, rowny | swietnej jakosci, co po-
twierdzaja klienc

Wsrod klientdw firmy IRPOL, kedrey kupili linie do chleba,
5q nie tylko wiasciciele istniejacych od lat zakladow, ale tak-

te nowo powstalych pickarni. Pan Andrzej Zubrowski

2 migjscowoscl Serafin, dopiero . rozkreca™ firme piekarsks.
Piekarnia jest bardzo dobrze wyposazona (wszystkie urzg-
dzenia od firmy [RPOL) poczawszy od systemu magamymo-
wania 1 dorowania makl, miesiarki spiralne (w tym miesiar-
ka w wersji specjalne] 2 podwiing spiralg), plece wsadowe
i obrotowe. Linig z wywrotnica kupil niecaly rok temu, aby
produkcja stala sig bardzie] wydajna. Jak na razie, urzadzo
nie dziata bezawaryjnie | doskonale sie sprawdza.

llﬂrﬂl Gﬁmﬁw wiasciciel duzej piekami w Lubinie,

produkujgcej 5-6 won piecoywa dziennie, od 3 lat jest wiasci-
cielem linii do chleba. Na jej zakup sdecydowal sie z dwoch
powodow: osrczednosci | jakosc, Oszorednosci w kosztach
ponoszomych na pracownikow (poniewaz linig mogs obstugi-
wac 2 osohy, nawet uczniowie), oszczednosc prey zakupie
(poniewa? linia jest nawet do 3 ragy tansza od innych dostep-
mych na rynku, a dordwnuje im jakoscial, no i 2e wegledu na
jakost otraymywanego piecmywa, ktdre wnicsym nie rmeni sie
od robionego recznie. Treeba dodac, #2e pan Andreej robi na
linii wszystkie rodzaje chleba, nawet razowy, | wseystkie wy-
chodzg wspaniale. Dodatkows zaletq linii jest to, 28 zajmuje
malo migjsca | moz2e sie amiescic nawet w niewielkim po-
mieszczeniu piekami. Zadowolenie z linit i 2 kontakidw 7 fir-
mig IRPOL sprawilo, 2¢ pan Andreoj juz planuje kolejny zakup
w tej firmie, oy razem bedzie 1o piec ]



